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 BIDANG TEKNIK  
 

Mesin MARRTABAK MANIS ini menggunakan mekanisme Elektromotor AC 

listrik(0,5HP/0,4KW ,1Phase ,Pole 4P,Volt : 220V/50Hz,RPM : 1420). Mekanisme yang 

dihubungkan ke poros pasak dan pompa Proses produksi awal menghidupkan saklar daya on/off 

yang ada dibagian sebelah depan , proses pemasakan mengunakan kompor ,penghangatan 

mengunakan pemanas heater. 

 

LATAR BELAKANG TEKNIk 
 

FungsiTeknologi yang diterapkan 

 

1. Heateradalahpanas yang dihasilkan oleh 

elemenpemanaslistrikinibersumberdarikawatataupun pita bertahanlistriktinggi 

(resistance wire) Azalia (2016). Bahan yang biasadigunakanadalahniklin yang 

dialiriaruslistrik pada keduaujungnya dan dilapisi oleh isolator listrik yang 

mampumeneruskanpanasdenganbaikhinggaamanjikadigunakan 

2. Pompa seabagi penyalur dan sebagi pendorong adonan ke loyang pemanas 

3. Torsi merupakansuatapemutiransebuahbatang yang diakibatkan oleh kopel-kopel 

(couple) yang menghasilkanterhadapsumbulongitudinalnya. kopel-kopel yang 

menghasilkanpemutiransebuahbatangdisebutmomenputarataumomenpuntir 

4. Motor DC adalah Motor listrik yang memerlukansuplaiteganganarussearah pada 

kumparanmedanuntukmedanuntukdiubahenergigerakmekanik. Kumparanmedan 

pada motor DC disebutstator (bagian yang tidakberputar) dan 

kumparanjangkardisebutrotor (bagian yang berputar). Motor arussearah, 

sebagaimana Namanya menggunakanaruslangsung yang tidaklangsung/direct-

unidirection. Keuntunganutama Motor DC adalahSebagaipengendalikecepatan, yang 

tidakmempengaruhikualitaspasokandaya : (1) Tegangan dynamo – 

meningkatkantegangan dynamo akanmeningkatkankecepatan, (2) Arus Medan – 

menurunkanarusmedanakanmeningkatkankecepata 



                                                    
 

SPESIFIKASI MESIN 
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 Penggerak Utama          :  Elektromotor AC listrik  0,5HP/0,4KW ,1Phase ,Pole 

4P 

 

 Pompa              :  Daya start 580 watt,daya hisap 15 m,daya 60 m,debet 

31 l/menit (pada  head 42 m),inlet 1 ¼ inci ,outet 1inci  

 

 Sumber Daya                        :     Volt : 220V/50Hz,RPM : 1420 . 

 

 Dimensi                                 :      600 x 600 x 1000 mm 

 

 Cover                                :       Rangka holo 30 x 30 mm 
 

 Pemanas               :     kompor gas lpg  

 

 Kapasitas                       :    25kg/jam 



                                                    
 

 

 

 

 

 
 

  

Mesin martabak manis secaraa gambaan besar di tunjuakan pada gambar di atas dengan dimesi 

1000x300x1000 cm  

 

 



                                                    
 

 
 

 

 

 

Mesin martabak manis dapat di guanakan juga sebagia alat pemasak seperti kue apem dan lain 

lain selain tu peroses pemasakan yang mudah dan higeines  

.  

 

PRINSIP   KERJANYA: 
 

DINAMO DC 

Dinamo DC Fungsiuntukjalannyaputaranmenujuke torsi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                    
 

POMPA 

Berfungsi alat mekanis yang digunakan sebagai pendorong atau pompa bahan 
makanan dari mixcer ke loyang pemasakan  
 

 

 

 

 

 
 

 

TEMPERATUR DIGITAL 

berfungsisebagaialatpengukursuhuruangan 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                    
 

HEATER  

 Berfungsi sebagai pemanas dan penghangan guan mencairkan keju 

 

 
 

ALAT OTOMASI  

Sebai kontrol kinerja alat /mesin martabak manis  

 

 

 

 

KOMPOR  

Sebagi sumber pemanas ,dalam proses pemasakan martabak manis  

 

 

 
 

 

  



                                                    
 

KEUNGGULAN 
o Terbuat dari bahan Stainless steel yang kuat, 

aman untuk makanan serta gampang dibersihkan. 

o Terdapat rangka  yang kokoh dan berkapasitas besar. 

o Sistem otomasi yang menunjang proses kinerja alat 

o Proses pemasakan yang higenis. 

o Keselamatan dan Kesehatan Kerja lebih terjaga 

 

BAGIAN MESIN 

`  
  

 

POMPA 

PIPA SETAILES 

CORONG 

DIGITAR TEMPERATUR 

LOYANG DAN HEATER 

TIMER DAN PERETAK 

INDIKATOR NYALLA 

 
SELENOID 

LOYANG PENGORENGAN 

MIXSER PENGADUK 

KOMPOR 

HEATER 

RANGKA HOO 30X30 



                                                    
 

 

 

PANDUAN PENGGUNAAN 
 

 

 
 

 

PENGGUNAAN TOMBOL PENGOPERASIAN 
 

 
 

 
 

Merupakan peretak dan timer mixser . 

Putar tuas searah jarum jam sehingga tuas bergerak menentukan 

putaran kanan dan kiri serta menetukan waktu pemutaran 

Merupakan tombol on dan of proses pompa bekerja ,sengga 

kita daat mengatur seberap bayak adonan yang di erlukan 



                                                    
 

 

 

 
                                                                                 

 

1. Siakan sumber listrik ,pastikan setok kontak terpasang dengan benar 

Pastikam mesin daam keadaan tegak 

 
2. Siapak bahan pembuatat martaabak manis (bahan kering atau bahan setengah jadi/ cair) 

 

 

3. Masukan bahan baku kedalam mixser melalui corong 

 
4. Putar timer  

5. Tunggu adonan 1-2 jam 

 

6. Tekan tombol pengisian loyang sessuai ketebalan yang di inginkn 

 

7. selesai 

 

           

 

 

 



                                                    
 

PROSES AKHIR  

1.Bilas dengan air bersih 

2.lap dengn kain bersih 

3. pastikan setop kontak sudah terlebas 

 

CARA PERAWATAN 

Cara perawatan sangatlah mudah hanya saja membersihkan sisa sisa adonan. 

Siapkan alat-alat berikut : 

o Kain atau lap kering 

o Autosol (digunakan hanya untuk bagian luar mesin) 

o Pelumas WD untuk melumasi sistem penggerak pada alat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


